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e DIVERSITE

GATEAU AU YAOURT A MA FACON

Préparation : 15 minutes

Cuisson : 30 minutes

Les ingrédients

- 3 oeufs

- 2 petits suisses abricot ou péche (pot de 125g)
- 3 pots de farine

- 2 pots de sucre type cassonade

- 1 pot d'huile

- 1 bouchon de rhum

- 1 sachet de sucre vanillé

- 1 sachet de levure

La recette

1) Dans un saladier, mélanger les oeufs et les yaourts.

2) Rajouter la farine, le sucre, I'huile a I'aide d'un pot de yaourt type (125g), le rhum, le sucre vanillé
3) Il faut bien mélanger le tout rigoureusement afin que la pate soit bien homogene, ensuite rajouter la
levure et continuer a tourner mais délicatement.

4) Faire reposer la pate quelques minutes puis la verser dans le moule fariné et beurré.

5) Mettre au four a 180° pendant 30 minutes(cuisson a surveiller)

6) A la sortie du four, faire refroidir le gateau. Une fois tiede, le couvrir de confiture et décorer a votre
convenance.

A servir avec un thé a la menthe marocain.

Bonne appétit!
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